
ALUMNI  

HOTEL STORCHEN  

Name: Christa Thallinger 
 
Zeitraum deiner Tätigkeit im Hotel:  von August 2005 bis Juli 2008  
 
Abteilung, in der Du gearbeitet hast: Lernende als Restaurationsfachfrau  

 
1. Erfahrungen im Hotel- und/oder Gastrobetrieb 

 
Welche Position hast Du während Deiner Zeit bei den LUMEGA-Betrieben ausgeübt? 
Auszubildende 

 

Gab es bestimmte Erlebnisse oder Projekte, an die Du Dich besonders gerne erinnerst? 
Teamprojekte: 
Ich durfte mit meinem Kollegen (Lehrling Küche) aus der Küche ein Sommernachtsfest organisieren. Das war 
herausfordernd, aber hat mir viel Freude gemacht. 
Besondere Gäste: 
Herr Graf, der Stammgast. Er kam täglich auf ein Bier und war ein herzlicher Mensch.  
Meine Lieblingsgäste, (ich meine) die Montags-kegler, welche danach immer gemütlich noch eine Runde im 
Restaurant eingenommen haben und immer sehr schätzten, wenn ich sie als Azubi bedienen durfte.  
Herausfordernde Projekte:  
Die jährliche Grundreinigung am 23.Dezember (letzter Arbeitstag vom Jahr) war immer besonders streng, aber auch 
toll wie man da zusammengearbeitet hat. 
 

Welche Fähigkeiten oder Kenntnisse hast Du während deiner Zeit bei den LUMEGA-
Betrieben am meisten entwickelt oder verbessert? 
Verkauf, Kommunikation und auch die Teamarbeit  

 

Wie war die Zusammenarbeit mit Deinen Kollegen und Vorgesetzten? 
Grösstenteils sehr unterstützend und respektvoll 

 

Was hat Dir am meisten an Deinem Arbeitsplatz im Hotel gefallen? 
Die vielfältigen Aufgaben und dass ich für verschiedene Tätigkeiten selber verantwortlich war und selbständig 
arbeiten konnte. Auch die Zusammenarbeit mit meiner Chefin Monika Lustenberger, Rachel Lutter und Sabine de 
Rooij war immer eine Freude für mich und wird mir in besonderer Erinnerung bleiben. 

 

2. Einfluss auf deine Karriere 
 

Wie hat Deine Zeit im Hotel Deine berufliche Entwicklung beeinflusst? 
Ich durfte während meier Ausbildung ein Praktikum in der Küche machen und habe dabei gemerkt, dass mir die 
Arbeit als Köchin sehr zusagt. Deshalb habe ich dann entschieden nach meiner Lehrzeit im Hotel Storchen noch 
eine Zusatzlehre zur Köchin zu absolvieren. 
Durch meine Chefin habe ich eine super tolle und sehr lehrreiche Lehrstelle für die Ausbildung zur Köchin gefunden. 

 

Gibt es Kontakte aus Deiner Zeit bei den LUMEGA-Betrieben, mit welchen Du noch 
heute in Verbindung stehst? Falls ja, welche? 
Ab und zu mit  
Monika Lustenberger, Sabine de Rooij und Rachel Lutter 

 

Was denkst Du, welche Eigenschaften oder Qualifikationen aus Deiner Zeit bei den 
LUMEGA-Betrieben haben Dir besonders in der Karriere geholfen? 
Selbständiges, veratnwortungsbewusstes Arbeiten 

 

Heute Tätigkeit: Familienfrau und selbständige Diätköchin & Ernährungsberaterin  


