
ALUMNI  

HOTEL STORCHEN  

Name: Samuel Ammann 

 
Zeitraum deiner Tätigkeit im Hotel: August 2005 bis Juli 2010 &  
aktuell wieder in der Waldegg  

 
Abteilung, in der Du gearbeitet hast: Küche, Service, Front Office 

 
1. Erfahrungen im Hotel- und/oder Gastrobetrieb 

 
Welche Position hast Du während Deiner Zeit bei den LUMEGA-Betrieben ausgeübt? 
Lernender in Küche und Service. Praktikum im Front Office während meiner Zeit an der Hotelfachschule Luzern. 

 
Gab es bestimmte Erlebnisse oder Projekte, an die Du Dich besonders gerne erinnerst? 
(z.B. herausfordernde Events, besondere Gäste, Teamprojekte etc.) 
Während meiner Lehrzeit in der Küche durften Christa und ich ein Event für den Sommer planen. Wir haben uns 
damals für amerikanische Gerichte mit Bison, Cole Slaw usw. entschieden. Auch ein Tipi durfte nicht fehlen und 
wurde von Peter organisiert und aufgebaut. Das war ein Highlight zu dieser Zeit. 
 

Welche Fähigkeiten oder Kenntnisse hast Du während deiner Zeit bei den LUMEGA-
Betrieben am meisten entwickelt oder verbessert? 
Selbständiges Arbeiten, Verantwortung übernehmen, wenn es nötig ist auch mal mehr als 100% geben. 

 

Wie war die Zusammenarbeit mit Deinen Kollegen und Vorgesetzten? 
(z.B. unterstützend, kooperativ, respektvoll, hierarchisch) 
In der Lehre teilweise hierarchisch aber immer respektvoll und zielorientiert. Im Praktikum 
unterstützend/kooperativ mit klaren Leitplanken. 
 

Was hat Dir am meisten an Deinem Arbeitsplatz im Hotel gefallen? 
Team, Wissen das vermittelt wurde, viele Einsatzgebiete wie Küche, Service, Hotel, Seminare, Bankette etc. 

 

2. Einfluss auf deine Karriere 
 

Wie hat Deine Zeit im Hotel Deine berufliche Entwicklung beeinflusst? 
(z.B. neue Karrieremöglichkeiten, Verbesserung von Fähigkeiten, Veränderung der 
Berufsperspektive) 
Die Zeit im Hotel Storchen hat mir aufgezeigt, dass das Gastgewerbe mein ”Ding” ist. Mit allen guten und weniger 
guten Aspekte, die es mit sich bringt und dass ich den Kundenkontakt nicht missen möchte. 
Guter Abschluss beider Ausbildungen (Küche als 3. Bester im Kanton und Service auf Rang 1). 
 

Gibt es Kontakte aus Deiner Zeit bei den LUMEGA-Betrieben, mit welchen Du noch 
heute in Verbindung stehst? Falls ja, welche? 
Immer wieder mit Lukas Fritschi (mein ”Unterstift”) und natürlich mit der Familie Lustenberger. 

 

Was denkst Du, welche Eigenschaften oder Qualifikationen aus Deiner Zeit bei den 
LUMEGA-Betrieben haben Dir besonders in der Karriere geholfen? 
Pünktlichkeit, Verantwortungsbewusstsein, Fachwissen, zielorientiertes Arbeiten. 

 

Heute Tätigkeit:  (Re-joiner):  

Leitung Restauration, Gasthaus Waldegg in Horw 


